
Jednym z wyzwań w diecie człowieka jest niedobór witaminy D3
oraz wybranych mikroelementów (w tym cynku) oraz konieczność
ich suplementowania. Masło jest doskonałym nośnikiem tej
witaminy. Proponowane rozwiązanie bazuje na izolacji wybranych
szczepów mikroorganizmów zdolnych do biosyntezy witaminy D3
oraz kompleksów cynk – białko, biofortyfikacja nimi masła 
oraz kontrola i zapewnienie jakości procesu.
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MASŁO O PODWYŻSZONEJ ZAWARTOŚCIMASŁO O PODWYŻSZONEJ ZAWARTOŚCI
WITAMINY D3 I CYNKUWITAMINY D3 I CYNKU

Rozwiązanie obejmuje otrzymywanie masła o podwyższonej zawartości witaminy D3 
oraz cynku dzięki zastosowaniu odpowiednio bakterii kwasu mlekowego 

oraz metalokompleksów metal-białko wraz z zapewnieniem analityki dla kontroli 
i zapewnienia jakości opracowywanych procesów. 
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OPISOPIS
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Stosunkowo prosty proces technologiczny; 

zwiększenie właściwości prozdrowotnych;

wydłużenie czasu przydatności do
spożycia;

łatwiejsze smarowanie; 

wykorzystanie odpadów przemysłu
mleczarskiego.

Projekt współfinansowany przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego



SPRAWDŹ CO ROBIMYSPRAWDŹ CO ROBIMY

Konsultacje dla przedsiębiorców i mieszkańców w zakresie wdrażania
nowoczesnych rozwiązań Uniwersytetu 
Szkolenia z zakresu ochrony własności intelektualnej 
Raporty i analizy

Wspieramy komercjalizację badań naukowych. Nawiązujemy współpracę
między naukowcami a światem biznesu. 
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